CAMARONES NEVADOS

& Porciones: 4 a 6 personas

INGREDIENTES:

1 funda de congelados de 1 Ib de
Camardén Pelado y Desvenado Reall
Pan pita

Mayonesa

Queso crema

Cebolla colorada

Pimiento rojo

Pimiento amairillo

PREPARACION:

Preparar chips con pan pita (cortar y freir).

Cocinar los camarones y separarlos.

Para la salsa agregar a un bowl los vegetales cortados, mayonesa y queso crema en partes
iguales, un chorrito de caldo de camarén y mezclar muy bien junto a los camarones.
Rectificar sabores con sal y pimienta.

TIP:
Después de retirar los camarones agregar al caldo vegetales, y condimentos como comino,
pimienta y ajo en polvo para poder potencializar el sabor de la preparacion.

SIGUE NUESTRAS REDES
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