CAMARONES REVENTADOS CON PATACONES

& Porciones: 5

© Preparacion: 20 minutos
+»+x Dificultad: Facil

@ Calorias: 200
INGREDIENTES:

Camarones apanados precocidos Real
2 Verdes

1 1z. de aceite

Sal y pimienta

PREPARACION:

1. Enun sartén saltea los camarones apanados precocidos Real hasta dorar, y retira para que
escurran.

Para los patacones: pica el verde en trozos.

En un sartén caliente con aceite frie los trozos hasta dorar.

Retiralos y coldcalos en una base plana para aplastarlos y darles forma.

Luego vuelve a freirlos hasta que estén dorados y crocantes.

Retirarlos sobre una toalla de papel para sacar el exceso de grasa y ponles sal jListo!

TIP:
Puedes ponerle un poco de djo en polvo a los verdes entre la primera y segunda freida.
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